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あじさい祭
開催中
6/1㊊~30㊋

下田は「赤いか」が旬の季節です
2026. 6/1月 ～ 6/30火

※仕入れ状況により赤いかを提供できない日もあります。

金目鯛も
  　　おいしいよ！

水揚げ量
日本一

10 ★美松寿司
四代続く老舗寿司店。地魚満載の黒船寿司が人気。
赤いかのにぎり・刺身を用意してご来店お持ちしています。

［11：00～22：00／不定休］ 
☎0558-22-0495

Ｐ
CARD寿

司
★赤いかメニュー：刺身　にぎり

8 ★地魚回転寿司 魚どんや
魚屋がやっているお寿司屋さんだからできる新鮮さ！！
※入荷状況により、提供できない場合がございます。

［11：00～15：00 LO  17：30～20：00 LO／不定休］ 
☎0558-25-5151

Ｐ
寿
司 PayPay★赤いかメニュー：赤イカにぎり

6 開国厨房ぼちぼち
下田駅から徒歩1分！元気と笑顔と「昭和レトロ」が売りです。
金目鯛メニュー、串焼きメニュー、下田レモンサワー、創作料理メニュー等々

［17：00～23：00／不定休］ 
☎0558-27-2717

CARD和
食 PayPay・auPAY

交通系ICなど★赤いかメニュー：赤イカと生のりのユッケ

2 ★手打ち蕎麦 薮
石挽き蕎麦粉を使った本格細打ちの手打ち蕎麦です。
合鴨せいろが大人気！

［お昼12：00～15：00　夕方17：30～20：30／木曜日定休］ 
☎0558-23-5706

Ｐ
そ
ば

★赤いかメニュー：伊豆近海水揚げ赤いかのかき揚げ

3 ★下田料理 きんめ屋
金目鯛料理をはじめ、いろいろな海鮮丼も楽しめます。
とんかつも人気です。ところてんサービス。

［11：00～14：30　17：00～21：00／火曜日定休］ 
☎0558-22-5500

Ｐ
CARD和

食 PayPay★赤いかメニュー：お刺身　1,000円（税込）

12 開国厨房なみなみ 

地金目鯛と伊豆牛と駿河軍鶏の創作料理

［ランチ（金～月曜営業）11：30～14：00
  ディナー17：00～22：00／不定休］ 

☎0558-23-3302
Ｐ

CARD和
食 PayPay・auPAY

LINE Pay・Suica★赤いかメニュー：下田地金目鯛と赤イカのユッケ丼

1 ★花水季
時節の食材をご用意しております。
おかみと2人、年ですのでのんびりやっております。

［17：30～22：00／日・月曜日定休］ 3台

☎0558-23-2628
Ｐ

和
食

★赤いかメニュー：刺身・天ぷら・黄味焼

4 ★焼肉ダイニング あ・うん
焼肉食べ放題コース人気です。個室で対応します。
ところてんサービス。

［17：00～22：00ラストオーダー21：30／火曜日定休］ 
☎0558-23-2133

Ｐ
CARD焼

肉 d払い・PayPay
LINE Pay・auPAY★赤いかメニュー：赤いかのピリ辛サラダ　1,000円（税込）

7 開国厨房なかなか
下田地金目鯛をはじめ、伊豆大仁産伊豆牛、富士宮産富士の鶏、
下田ブランド下田クレソンなど地物の食材をメインにした居酒屋です。

［17:00～23：00／不定休］ 時間制限あり

☎0558-23-3373
Ｐ

CARD和
食 PayPay各種

d払い等★赤いかメニュー：赤イカとろろ丼

9 ★料磨
刺身・天ぷら、その他お客様の要望により調理いたします。
他にも金目鯛など下田の旬の地魚が多数あります。

［11：30～14：00  17:00～22：00／月曜日定休］ 

一部を除く

☎0558-27-3033
Ｐ

CARD和
食 PayPay★赤いかメニュー：お好きな調理法で！

※仕入れ状況により赤いか商品を販売できないこともあります。

ア 下田時計台フロント
伊豆急下田駅前に立つ時計台がシンボル。
下田ミルクもち、地金目鯛の炙り寿司が大人気。

Suica★赤いかメニュー：赤いか塩辛

［おみやげ処9：30～17：30 ／おみやげ処：年中無休］ 5台

☎0558-22-1256
Ｐ

CARD
お
土
産

5 ★網元料理 徳造丸 下田店

稲取老舗網元料理店。名物金目鯛料理もぜひご堪能
ください。1階には金目鯛料理のお土産を販売しています。

平日 9：30～16：45（LO16：00）
土日祝 9：30～15：45（LO15：00）17：00～20：15（LO19：30）[ 水曜日定休 

☎0558-23-7200

和
食

★赤いかメニュー：金目鯛煮魚と赤いか刺身膳

ペルリンPは
1時間無料券Ｐ

CARD
電子マネー
殆ど全て可

11 伊豆下田食堂 まきまき
開国グループのキッチンカーです。手巻き寿司メインで
営業しています。出店場所はInstagramをご覧ください。

［11：00～17：00／不定休］ 
☎090-7603-4160

CARD
電子マネー

移
動
販
売★赤いかメニュー：赤いか手巻き寿司　赤いか＆下田産金目鯛＆本マグロの海鮮丼

赤いか料理が
食べられる！赤いか取

扱い飲食店 赤いかを
おみやげに！赤いか

取扱いお土産店

イ 小木曽商店
明治三十三年創業の干物専門店です。保存料や化学調味料
を使用しない伝統製法で、丁寧に手開きしております。
★赤いか商品：一夜干し （他、金目鯛干物・煮付、タカベ干物）

［8：30～17：00／無休（臨時休業あり）］ 
☎0558-22-0154

7台Ｐ
CARD

iD・QUICPay
楽天Pay 他

お
土
産

召し上がれ
！金目鯛

料理も

https://www.shimoda-city.info/kinem

下田の金目鯛
※掲載内容は2026年4月現在の情報です。   お問い合わせ：（一社）下田市観光協会 TEL.0558-22-1531

下田は「赤いか」が
旬の季節です

Restaurants and hotels 
participating in the 

'Red Squid'campaign.

https://www3.shimoda-city.link/akaika-english

宿泊予約は、下田温泉旅館協同組合の

公式ウェブサイトをご参照ください。⇨

※赤いかを取り扱っていない宿もございます。宿に直接お問い合わせください。 

ホテル山田屋

クアハウス 石橋旅館

野の花亭 こむらさき

下田大和館

里山の別邸 下田セントラルホテル

下田ビューホテル

ホテル伊豆急

大地の彩 花月亭

伊豆 薫風

いづみ荘

下田聚楽ホテル

観音温泉

下田東急ホテル

清流荘

臨海荘

下田ベイクロシオ

下田プリンスホテル

金谷旅館

初夏の下田
は、

旬の海の幸
の宝庫です。

赤いかが

獲れない場
合でも

美味しい魚
が

食べられま
す。

初夏が旬の上品な白身魚。ほど
よい脂とやさしい旨みが魅力。
下田では新鮮な味を刺身や
塩焼きで楽しめます。

鮮やかな黄金色が目を引く魚。
香ばしく焼くと旨みたっぷり。
初夏の下田で味わいたい、地元
ならではの一品です。

身近だけど格別のおいしさ。
初夏の下田のアジは脂のり
抜群で、刺身もフライも大人気
です。

下田を代表する高級魚。
ふっくら甘い身と深いコクが
魅力。定番の煮付けは、訪れ
たらぜひ味わいたい一品です。

イサキ
タカベ

アジ
金目鯛

※宿泊施設は赤いかを取り扱っていない施設もあります。

切磋琢磨しながらこの町の味を創り、下田の観光に食で貢献しています。
組合加盟店ならではの信頼と誠実なおもてなしで、皆様を温かくお迎えいたします。★：下田料理飲食組合 加盟店

※移動することがあります。


